DIFFICULTE = FACILE
DUREE = 10 MN

INGREDIENTS =
- UNE oU PLUSIEURS CREPES
- UNE oU PLUSIEURS BANANES

- DE LA PATE A TARTINER AU CHOCOLAT
ou DE LA CONFITURE

TU PEUX UTILISER LES RESTES DE CREPES PARTY
OU BIEN REALISER LA RECETTE SUIVANTE =

INGREDIENTS -
- 2506 DE FARINE
- 5OOML DE LAIT
- 3 OEUFS
- UN PEU D'HUILE

TU PEUX NOUS PARTAGER UNE PHOTO
DE TES REALISATIONS SUR NOTEE SITE
DANS LA BUBRIGUE "coNTAcT" !

ETALE DE LA PATE A TARTINER EPLUCHE ET POSE UNE BANANE DECOUPE DELICATEMENT

SUR TOUTE LA CREPE A L’AIDE PRES DU BORD DE LA CREPE. DES RONDELLES EPAISSES-

D/UN COUTEAU. PUIS ENROULE TA CREPE N’UTILISE PAS LES EXTREMITES
AUTOUR, JUSKRU’AU BoUT.- POUR TA PRESENTATION -

Dispose tes rondelles/makis joliment, sur unplat ouune assiette.
Tupeuxles saupoudrer de sucre glace, de billes ou de vermicelles décoratifs.
Situenas, utilise des baguettes chinoises pour les déguster (sansles faire tomber!).
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