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DIFFICULTE -
FACILE

_ INGREDIENTS -
- 1 PATE FEUILLETEE RECTANGULAIRE

— 1 POT DE PATE A TARTINER AU CHOCOLAT
- 1 JAUNE D’OEUF
- DU SUCRE GLACE

— DU PAPIER ALUMINIUM

DEROULE LA PATE FEUILLETEE ENBOULE LA PATE DANS LE DECOUPE LE ROULEAU EN
ET ETALE DE LA PATE A TARTINER SENS DE LA LONGUELR. SON MILIEU, EN DEUX
SUR TOUTE LA SURFACE- PARTIES.

0000
COLLE LES DEUX EXTREMITES FAIS CUIRE A 180 ¢ PENDANT
ENBOULE LES 2 BRINS ENTRE ELLES, POUR FORMER UN 20 MIN PUIS RECOUVEE D/UN
ENTRE EUX- CERCLE, PUIS BADIGEONNE LES PAPIER ALUMINIUM ET FAIS A
PARTIES NON CHOCOLATEES DE NOUVEAU CUIRE 20 MIN-

JAUNE D’OEUF.

TU PEUX SAUPOUDRER TA COURONNE DE SUCRE GLACE POUR UN EFFET ENNEIGE. 8
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