
Difficulté : 
facile

Ingrédients : 
- 1 pâte feuilletée rectangulaire

- 1 pot de pâte à tartiner au chocolat
- 1 jaune d’oeuf
- du sucre glace

- du papier aluminium

Déroule la pâte feuilletée 
et étale de la pâte à tartiner 

sur toute la surface.

Enroule la pâte dans le 
sens de la longueur.

Découpe le rouleau en 
son milieu, en deux 

parties.

Enroule les 2 brins 
entre eux.

Colle les deux extrémités 
entre elles, pour former un 
cercle, puis badigeonne Les 
parties non chocolatées de 

jaune d’oeuf.

Fais cuire à 18o C pendant 
20 min puis recouvre d’un 
papier aluminium et fais à 

nouveau cuire 20 min.

par-la-main.com


